
W E L C O M E  D R I N K
Glass of Sparkling wine

A M U S E  B O U C H E
Βeef tartare tartelette with 

foie gras mousse and porcini powder

Ταρτάκι μοσχαρίσιου ταρτάρ με μους 
φουά γκρα και σκόνη porcini

Guineafowl croquette with San Michèle 
cream and mandarin sauce

Κροκέτα φραγκόκοτας με κρέμα Σαν Μιχάλη 
και σάλτσα μανταρίνι

S A L A D  |  Σ Α Λ A Τ Α
Warm salad with seasonal greens, 

smoked eel and bacon glaze

Ζεστή σαλάτα με χόρτα εποχής, 
καπνιστό χέλι και γλάσο μπέικον

S T A R T E R  |  Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ O
Pumpkin velouté soup with chestnuts, 

smoked duck, truffle and smoked Εspelette oil

Βελουτέ σούπα κολοκύθας με κάστανα, καπνιστή 
πάπια, τρούφα και καπνιστό λάδι Εσπελέτ

M A I N  C O U R S E  |  Κ Υ Ρ I Ω Σ  Π Ι A Τ Ο
Aged beef fillet with wild mushroom cappelletti, 

cabbage confit and truffle sauce

Μοσχαρίσιο φιλέτο ωρίμανσης με καπελέτι άγριων 
μανιταριών, λάχανο κονφί και σάλτσα τρούφας

D E S S E R T  |  Ε Π Ι Δ O Ρ Π Ι Ο
Trunk melomakarono with white chocolate 

ganache, Christmas spices and walnut ice cream

Κορμός μελομακάρονου με ganache λευκής 
σοκολάτας, χριστουγεννιάτικα μπαχαρικά και 

παγωτό καρύδι

LIVE MUSIC BAND
1 4 5 €  |  P E R  P E R S O N


